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event-cateringe
event-catering

Du bist leidenschaftlicher Koch, Qualitat und Frische gehoren zu deiner Handschrift und du liebst
Abwechslung? Dann suchen wir Dich zur Unterstiitzung unseres Kiichenteams.

Koch - Chef de Partie Catering 100 % (w/m/d)

Anstellungsbeginn: sofort oder nach Vereinbarung auch eher

hat sich im Creative Catering etabliert und sich im oberen Segment auf Stehcocktails, Dinners sowie
Grillcaterings spezialisiert. Aus unserer Produktionskiiche in Zurich-Altstetten verwohnen und
begeistern wir unsere Kunden mit frischen, regionalen, Gerichten an rund 200 Caterings pro Jahr, in
und rund um Zirich. Wir lieben unser (Koch-)Handwerk, legen grossen Wert auf kleine Details und sind
mit viel Hingabe fiir unsere Kunden da.

Was du machst ....

Du bereitest die Speisen fur Caterings und des taglichen Angebots vor. Dabei kannst abwechselnd in der
warmen wie auch in der kalten Produktion arbeiten. Bei grosseren Caterings arbeitest Du tatkraftig
mit, kleinere Caterings fuhrst Du nach Einfilhrung selbstandig durch. Dabei lernst Du die Flihrung eines
Kiuchenteams am Anlass zu ubernehmen. Du hast Gespur fur Kiuchentrends und gestaltest das
wechselnde Angebot mit.

Wer du bist...

Wir sind ein dynamisches, familiares Unternehmen und suchen einen Teamplayer mit Herzblut und
Erfahrung in der gehobenen Gastronomie, idealerweise mit Erfahrung im Bankett- und/oder Catering.
Du hast Freude im Umgang mit vielfaltigen Lebensmitteln, arbeitest gerne genau und facettenreich.
Neben Deinen fachlichen Qualifikationen ist uns Deine Personlichkeit wichtig, um Dich und uns
gemeinsam weiterzubringen.

Was Du mitbringst...

Erfolgreich abgeschlossene Berufslehre als Koch EFZ

Erfahrung als Chef de Partie auf den verschiedenen Kiichenposten

Eigenstandige Arbeitsweise sowie Teamfahigkeit

Du kannst Auto fahren und besitzt den Fahrausweis Kat. B

Schnelldenkend, clever und zuverlassig - mit einer gesunder Prise Kreativitat

Flexibilitat und Belastbarkeit gehoren zu deinen Starken und du arbeitest losungsorientiert
gute Deutschkenntnisse

Hands-on-Mentalitat (das nehmen wir wortlich)

Was wir bieten...

Du arbeitest ohne Zimmerstunde, mehrheitlich regelmassig. Vereinzelt finden unsere Events auch an
den Wochenenden statt. Unser Produktionsstandort befindet sich in Zirich-Altstetten, unsere Events
und Caterings fiihren wir in der Region Zirich durch. Wir Uibergeben gern Verantwortung und geben Dir
die Moglichkeit, dich in unserer Firma in einem vielfaltigen Bereich weiterzuentwickeln. Wir bieten Dir
eine abwechslungsreiche, kreative und zugleich herausfordernde Tatigkeit in einem lebhaften und
familiaren Unternehmen.

Ein aufgestelltes und engagiertes Team erwartet Dich. Gerne zeigen wir Dir an einem bezahlten
Probetag mehr und freuen uns auf Deine vollstandigen Bewerbungsunterlagen mit Foto an:
, Agnes Wiettchen, jobs@dolcefarniente.ch, +41 44 260 72 72
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